
PROFIL D’ENTREPRISE

Pour un congrès réussi !
Situé dans la magnifique région des Laurentides, le Centre des 
Congrès et de villégiature du Manoir Saint-Sauveur vous propose 
20 salles de réunion, dotées des dernières technologies, et 2 salles 
de bal. De plus, 2 aires d’exposition et 280 chambres au décor raffiné 
vous sont dédiées. «Grâce à notre équipement en cuisine et à notre 
brigade supérieure, nous pouvons servir jusqu’à 800 personnes à la 
fois», affirme Michel Couture, directeur général de l’établissement. 

En constante évolution
«C’est par souci d’amélioration que nous effectuons, chaque année, 
de nombreuses rénovations au sein du Manoir, indique M. Couture. 
Par exemple, nous avons récemment ouvert le tout nouveau pavillon 
haut de gamme Avoriaz, pour notre clientèle corporative.» Côté cui-
sine vous serez ravis par la table gourmande du Manoir Saint-Sau-
veur, classée 4 étoiles. Quant au centre de santé Le Spa du Manoir, 
on vous concoctera un forfait sur mesure pour votre groupe.

Un village haut en couleur
Vos congressistes apprécieront le village de Saint-Sauveur, acces-
sible à pied, avec ses restaurants, bars et ses fameuses factories. 
De plus, ils auront accès à une panoplie d’activités, et ce, 4 saisons 
par année : ski, golf, vélo, tous à quelques minutes du Centre des 
Congrès! Plusieurs activités de consolidation d’équipe sont égale-
ment offertes, tels rallye, pilotage, soirées thématiques. «Chez nous, 
travail et plaisir font bon ménage !» s’exclame M. Couture

Manoir Saint-Sauveur
246, chemin du Lac Millette
St-Sauveur, Québec
1 800-361-0505
www.manoir-saint-sauveur.com

Vous recherchez un endroit élégant et à la fine pointe de la 
technologie pour votre congrès ? Le Manoir Saint-Sauveur 
vous offre tout cela, avec en prime un dépaysement assuré 
et une atmosphère de détente unique!

MERCI À NOS FIERS PARTENAIRES

Marie l’OieImpressa International

En arrière-plan, on aperçoit le tout nouveau pavillon Avoriaz.

Gaël Lesauce, serveur, Éric Picard, directeur restauration & banquets, Jean Fran-
çois Brun, directeur des opérations, et Annie-Ève Frigon, assistante-maître d’hôtel.

Robert Chapman, sous-chef exécutif, attaché à la cuisine de banquets avec une 
partie de la brigade de 15 personnes.

Une équipe attentionnée qui saura répondre à tous vos besoins.


